
Tyttebærkrem 
 

1,5 kg tyttebær som røres til syltetøy. Tilsett sukker. 

3 stk 1/3 l kremfløte 

3 bokser sæterrømme 

Sukker 

Fremgangsmåte: 

Pisk kremfløten til tykk krem. 
Pisk seterrømmen også. 

Bland sammen rømme og fløte 

Rør inn tyttebærsyltetøyet til en passe blanding. Bruk tyttebærsyltetøy av god kvalitet, som 

smaker skikkelig av tyttebær. Pass imidlertid på at det ikke er for rennende, ellers blir 

tyttebærkremen for tynn i konsistensen.  

Settes kjølig inntil servering. 

Denne oppskrifta er nok til ca. 50 personer 


